
9:00 ～16:30

2月21日(土)
2026年

収穫体験など最新情報はSNSをチェック！

指定管理者：公益財団法人名古屋市みどりの協会

名古屋市守山区大字上志段味字東谷2110
TEL(052)-736-3344

次回のフルーツふれあいdayは3月21日（土）です。

9:00～15：30
11:00～15:30
土日祝は10:30より営業します。
オーダーストップは15：00

なごやの農がわかる
ウェブサイト

★写真・イラストはイメージです。★上記内容は天候等の理由で予告な
く変更または中止する場合があります。★安全には配慮いたしますがイ
ベント参加は各自の責任においてご参加ください。★皆様が安全で快
適に過ごせるようご協力をお願いします。★今月の背景写真は「キンカ
ン」です。

10：00

本館ロビー

無料

先着20人

集 合

参加費

場 所

定 員

SHIDAMUボランティアガイドさんによるガイドツ
アーです！尾張戸神社古墳～中社古墳～南社古墳
をめぐります。

協 力 体感！しだみ古墳群ミュージアム

東谷山にのぼるよ！
動きやすい

服装・靴で来てネ

雨天中止

時 間

協 力

場 所

志段味図書館

雨天中止

10：00～13：00

くだもの館南側園路

名古屋市立図書館共通
図書館カード(貸出券)
も作れます！
貸出しもします！

各20人

時 間

無料休憩所

参加費

10：00～14：00 
所要時間40～90分間程度

※参加人数が多い
場合は人数制限
し、お待ちいた
だく場合があり
ます。

200円～400円/1個

子供から大人まで。
但し、未就学児は保護者同伴

場 所

定 員

協 力 歴史の里マイスターの会

石をけずります。 指であみます。

雨天中止

※時間内でも無くなり次第終了します。
※会計前は食べられません。
※お持ち帰り用エコバッグをお持ちください。レジ袋は有料です。
※防寒および動きやすい服装・靴でお越しください。

時 間

参加費

場 所

11：00～12：30

キンカン通り

1カップ（約150g）100円

参 加 費 無料

展

示

会

期 間

場 所

2月17日(火)～2月22日(日)

くだもの館

2月21日(土)13:00～15:00

10：00～12：00

中央広場北側・リンゴ園前

無料

時 間

協 力

場 所

参加費

ぶ い あ ー る じ し ん た い け ん し ゃ

VRゴーグルをかけて地震体験車の揺れと連動した

VR映像を見ます。実際の地震に近い体験ができます。

名古屋市守山消防署

※予告なく中止になる場合があります。

日 時

講 師 気象予報士・お天気キャスター

森田正光氏

とんぼの池プロジェクト

定 員 80人
申込方法 名古屋市電子申請サ－ビス

検索

雨天中止

※写真はイメージです。

イチゴのタルト

※エコバッグ等をお持ちください。レジ袋は有料です。

申込期限 1月31日(土)



おすぎ

世界の熱帯果樹温室は

日本では珍しい熱帯果樹をテーマとする温室です。

バナナ、パパイア、マンゴウ、ヒョウタンノキなど約100品種、

300本以上の熱帯・亜熱帯の果樹や洋ラン、熱帯花木なども

観賞できます。

時間：9：00～16：30（入館は16：00まで）

入館料：大人300円 中学生以下無料

名古屋市内在住65才以上の方100円

※減免を受ける場合は本人確認書類（原本）をご提示ください。

※30名以上の団体は2割引 ※年間パスポート 大人900円

めすぎ

めすぎじゅふん

てきか

じゅせい

ひめ

パパイヤの雑学

パパイヤは木のように見えますが、実は

一年草〜多年草の草本植物です。成長がと

ても早く、種をまいてから1年ほどで実がな

ることもあります。果肉には「パパイン」

というたんぱく質分解酵素が多く含まれ、

消化を助ける働きがあり、肉をやわらかく

する下処理にも使われます。

世界の熱帯果樹温室のパパイヤは入口

から入ってすぐ右手にあります。

トリビア

トリビア

パパイヤに多く含まれる

消化を助ける酵素は？

①アミラーゼ

②パパイン

③カタラーゼ

世界の熱帯果樹温室クイズ

夏ミカンと甘夏の違い

夏ミカンと甘夏はよく似ていますが、

味と成り立ちに違いがあります。夏ミカ

ンは日本で自然に生まれた柑橘で、酸味

が非常に強く、収穫後に貯蔵して酸を抜

いてから食べられます。さっぱりした風

味とほろ苦さが特徴で、加工用に向いて

います。一方、甘夏は夏ミカンの枝変わ

りで、酸味が少なく甘みが強いため、生

のままでも食べやすく、家庭用として親

しまれています。

夏ミカンの雑学

夏ミカン（夏橙）は日本生まれのかん

きつで、山口県が主な産地として知られ

ています。冬に収穫してすぐは酸味がと

ても強く、そのままでは食べにくいです

が、春から初夏まで貯蔵して酸を抜くこ

とで、さっぱりとした爽やかな味になり

ます。厚い皮と強い香りが特徴で、果肉

だけでなく皮もマーマレードやお菓子に

利用されます。かつては夏に食べられる

貴重な柑橘として親しまれてきました。

なつだいだい
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