
9:00 ～16:30

1月17日(土)
2026年

収穫体験など最新情報はSNSをチェック！

指定管理者：公益財団法人名古屋市みどりの協会

名古屋市守山区大字上志段味字東谷2110
TEL(052)-736-3344

次回のフルーツふれあいdayは2月21日（土）です。

9:00～13：00
11:00～15:30
土日祝は10:30より営業します。
オーダーストップは15：00

なごやの農がわかる
ウェブサイト

★写真・イラストはイメージです。★上記内容は天候等の理由で予告な
く変更または中止する場合があります。★安全には配慮いたしますがイ
ベント参加は各自の責任においてご参加ください。★皆様が安全で快
適に過ごせるようご協力をお願いします。★今月の背景写真は「オオベ
ニゴウカン」です。

10：00

本館ロビー

無料

先着20人

集 合

参加費

場 所

定 員

SHIDAMUボランティアガイドさんによるガイドツ
アーです！尾張戸神社古墳～中社古墳～南社古墳
をめぐります。

協 力 体感！しだみ古墳群ミュージアム

東谷山にのぼるよ！
動きやすい

服装・靴で来てネ

雨天中止

時 間 10：00～11：30

※レジ袋は有料です。お持ち帰り用のエコバッグ等をお持ちください。
※動きやすく汚れてもいい服装・靴でお越しください。
※生育状況により体験内容が変更・中止になる可能性が あります。予
めご了承ください。

ご参加にはスマートフォンが必要です。
先着100人に参加賞あり。

参 加 費

場 所 世界の熱帯果樹温室

時 間 9：00～16：00

無料 ただし、温室入館は有料
（大人300円、中学生以下無料、
名古屋市在住65才以上の方100円）

雨天中止

※写真はイメージです。

時 間

協 力

場 所

志段味図書館

雨天中止

10：00～13：00

レストラン付近

名古屋市立図書館共通
図書館カード(貸出券)
も作れます！
貸出しもします！

レストラン付近にテントを出してくだもの・やさい販売中！

場 所 レストラン前

時 間 9：00～なくなり次第終了

レストラン前

時 間

場 所

協 力

9：00～12：00
なくなり次第終了 私たち加茂農林

高校の生徒が
猛暑の夏を乗り越え

一生懸命
育てました！

レストラン前にテントを出しています！
旬のくだものをつめ放題しよう！
どれだけつめるかチャレンジしよう！

臨時売店
1/25までは金土日営業

9：00～13：00

各20人

時 間

無料休憩所

参加費

10：00～14：00 
所要時間40～90分間程度

※参加人数が多い
場合は人数制限
し、お待ちいた
だく場合があり
ます。

200円～400円/1個

子供から大人まで。
但し、未就学児は保護者同伴

場 所

定 員

協 力 歴史の里マイスターの会

石をけずります。 指であみます。

参加費 100円/100gカップ

りんごのタルト

岐阜県立加茂農林高等学校
園芸流通科

冬を彩る豪華な花シンビジウム。
花持ちもよく丈夫で育てやすいです。
花は１本１本支柱を生徒が立てています。
ぜひご購入下さい。

※設備工事のためくだもの館休館（～1/30)



おすぎ

トリビア

世界の熱帯果樹温室は

日本では珍しい熱帯果樹をテーマとする温室です。

バナナ、パパイア、マンゴウ、ヒョウタンノキなど約100品種、

300本以上の熱帯・亜熱帯の果樹や洋ラン、熱帯花木なども

観賞できます。

時間：9：00～16：30（入館は16：00まで）

入館料：大人300円 中学生以下無料

名古屋市内在住65才以上の方100円

※減免を受ける場合は本人確認書類（原本）をご提示ください。

※30名以上の団体は2割引 ※年間パスポート 大人900円

めすぎ

めすぎじゅふん

てきか

じゅせい

ひめ

ご く わ せ ひ ん し ゅ

ミラクルフルーツは食べた後にレモンや

ヨーグルトが砂糖を加えたように甘く感じら

れます。それはなんというたんぱく質が舌の

味蕾に作用して起こる現象でしょうか。

① ミラクリン

② オラクリン

③ クリリン

世界の熱帯果樹温室クイズ ミラクルフルーツの雑学

食べた後に酸っぱいものを甘く感じさせ

る不思議な果実です。ミラクリンというた

んぱく質が舌の味蕾に作用し、これは口内

のpHと受容体の関係によるもので、まさに

“味覚が変わる”体験ができる果樹です。

果実自体は小さく淡泊な味です。

当園フルーツパークテラス（レストラン）

ではミラクルフルーツ体験セットを提供し

ています。

ジャックフルーツの雑学

南アジア原産で世界最大級の果実で、

長さ90cm、重さ50kgに達することもあり

ます。別名「パラミツ」とも呼ばれます。

完熟するとバナナやパイナップルに似た

風味を持ち、生食やデザートに利用されま

す。一方、未熟果は肉のような食感で、カ

レーや炒め物など料理に

使われ、ヴィーガン食材

としても人気です。

晩白柚の雑学

世界最大級の柑橘で、直径20～30cm、

重さ2～3kgにもなる果実です。マレーシ

ア原産の文旦の一種です。厚い皮に包ま

れた果肉はぷりっとして食べ応えがあり

ます。保存性が高く、冬から春にかけて

長く楽しめるため、贈答品としても人気

があります。

東谷山フルーツパークでは

12～2月に販売します。

トリビアバ ン ペ イ ユ
トリビア
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